
84 Научные исследования
Õ

ð
à
í

å
í

è
å
 è

 ï
å
ð

å
ð

à
á

î
ò

ê
à

Ê
ÎÇÜÅ ìîëîêî ïðèáëèæåíî ïî ñâîåìó ñîñòàâó

ê æåíñêîìó, îíî åñòåñòâåííî äëÿ íàøåãî îðãà-

íèçìà, íå âûçûâàåò àëëåðãèþ, óêðåïëÿåò èì-

ìóííóþ ñèñòåìó.

Èíòåðåñ ê ïðîäóêòàì íà îñíîâå êîçüåãî ìîëîêà

îáóñëîâëåí òåì, ÷òî îíî óñâàèâàåòñÿ â ïÿòü ðàç áûñò-

ðåå êîðîâüåãî, îáëàäàåò áàêòåðèöèäíûìè ñâîéñòâà-

ìè, îêàçûâàåò ïîëîæèòåëüíûé ýôôåêò ïðè êîëèòå,

áîëåçíÿõ ïå÷åíè, áðîíõèàëüíîé àñòìå [2].

Ìîëî÷íûé æèð â êîçüåì ìîëîêå íàõîäèòñÿ â âèäå

æèðîâûõ øàðèêîâ, êîòîðûå â íåñêîëüêî ðàç ìåëü÷å,

÷åì â êîðîâüåì è, ñîîòâåòñòâåííî, èìåþò áîëüøóþ ïî-

âåðõíîñòü, äîñòóïíóþ äëÿ ïèùåâàðèòåëüíûõ ôåðìåí-

òîâ, ÷òî îáåñïå÷èâàåò ëåãêóþ èõ óñâîÿåìîñòü [3]. Ýòî-

ìó ñïîñîáñòâóåò òàêæå ïðèñóòñòâèå â êîçüåì ìîëî-

êå ñðåäíåöåïî÷íûõ òðèãëèöåðèäîâ, êîòîðûå âñàñû-

âàþòñÿ â êèøå÷íèêå áåç ó÷àñòèÿ æåë÷íûõ êèñëîò

íåïîñðåäñòâåííî â âåíîçíóþ ñåòü, ìèíóÿ ëèìôàòè-

÷åñêèå êàïèëëÿðû.

Áåëêè êîçüåãî ìîëîêà îòëè÷àþòñÿ îò òàêîâûõ êî-

ðîâüåãî ïî ôðàêöèîííîìó ñîñòàâó, ñòðóêòóðíûì, ôè-

çèêî-õèìè÷åñêèì è èììóíîëîãè÷åñêèì ñâîéñòâàì. Âàæ-

íàÿ îòëè÷èòåëüíàÿ îñîáåííîñòü áåëêà êîçüåãî ìîëîêà -

ñîäåðæàíèå â íåì ëèçîöèìà, íîðìàëèçóþùåãî ìèê-

ðîôëîðó êèøå÷íèêà.

Ïðîâåäåíû ñðàâíèòåëüíûå èññëåäîâàíèÿ ñîñòà-

âà áåëêîâ êîðîâüåãî, êîçüåãî è æåíñêîãî ìîëîêà äëÿ

îáîñíîâàíèÿ êîìïîíåíòíîãî ñîñòàâà ïðîäóêòîâ íà îñ-

íîâå êîçüåãî ìîëîêà äëÿ ïèòàíèÿ äåòåé.

Материалы и методы

Â ðàáîòå èñïîëüçîâàëè ñûðîå öåëüíîå êîðîâüå,

êîçüå è æåíñêîå ìîëîêî. Êîðîâüå è êîçüå ìîëîêî îáåç-

æèðèâàëè öåíòðèôóãèðîâàíèåì â òå÷åíèå 30 ìèí. ïðè

5
î
Ñ, 10 òûñ. îá/ìèí. Äëÿ ïîëó÷åíèÿ ìîëî÷íîé ñûâî-

ðîòêè â îáåçæèðåííîå ìîëîêî (ðÍ 6,5) ïðè íåïðåðûâ-
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Особенности козьего молока как сырья
для продуктов детского питания

Проведена сравнительная оценка содержания белка, вита�
минов, минеральных веществ и аминокислот в коровьем,
козьем, женском молоке и продуктах детского питания.
Определено, что сывороточные белки козьего и коровьего
молока различаются по своему фракционному составу и
физико�химическим свойствам. Впервые разработаны
отечественные биологически полноценные продукты для
питания детей раннего возраста на основе козьего моло�
ка, предназначенные для смешанного или искусственного
вскармливания с рождения до пяти месяцев и с пяти ме�
сяцев до одного года.

Ключевые слова: козье молоко, женское молоко, коровье мо�
локо, молочный жир, белки козьего молока, фракционный
состав, электрофорез, продукты гидролиза сывороточ�
ных белков, продукты питания детей раннего возраста

The comparative investigation of protein, vitamin, mineral and
amino�acid content of cow, goat, human milk and infant food
has been conducted. It was determined that goat and cow whey
proteins differ in their fractional content and physical�chem�
ical properties from each other. However they reveal similar
pattern of immunoreactivity. For the first time were elaborat�
ed the native goat milk based and nutritional adequate food�
stuffs for mixed or artificial feeding of infants from the first
days of their life till 5 months and from 5 months till one year.

Key words: goat milk, human milk, cow milk, milk fat, goat
milk proteins, fraction composition, electrophoresis, products
from hydrolysis of whey proteins, infant products for early age
babies

íîì ïåðåìåøèâàíèè âíîñèëè êîíöåíòðèðîâàííóþ ìî-

ëî÷íóþ êèñëîòó äî çíà÷åíèÿ ðÍ 4,6, ïðè êîòîðîì ïðî-

òåêàåò êèñëîòíàÿ êîàãóëÿöèÿ êàçåèíà. ×åðåç 30 ìèí.

êàçåèí îòäåëÿëè öåíòðèôóãèðîâàíèåì. Â æåíñêîì ìî-

ëîêå êèñëîòíàÿ êîàãóëÿöèÿ êàçåèíà íå ïðîèñõîäèò.

Äëÿ èññëåäîâàíèé èñïîëüçîâàëè ñòàíäàðòû áåë-

êîâ áû÷üåãî ñûâîðîòî÷íîãî àëüáóìèíà, α-ëàêòàëüáó-

ìèíà (Sigma, USA), β-ëàêòîãëîáóëèíà. Êîíöåíòðàöèþ

áåëêà â êîçüåì, êîðîâüåì è æåíñêîì ìîëîêå èçìåðÿ-

ëè ìåòîäîì Ëîóðè.

Ôðàêöèîííûé ñîñòàâ ìîëîêà îïðåäåëÿëè ñ èñïîëü-

çîâàíèåì íàòèâíîãî è ÄÑÍ-ýëåêòðîôîðåçà â ïîëèàê-

ðèëàìèäíîì ãåëå. Ñ ïîìîùüþ ñïåöèàëèçèðîâàííîãî

ïðîãðàììíîãî îáåñïå÷åíèÿ Image Quant 5.1 îöåíèâà-

ëè ýëåêòðîôîðåãðàììû ïðîäóêòîâ ãèäðîëèçà ñûâîðî-

òî÷íûõ áåëêîâ. Ñòåïåíü ïðîòåîëèçà - îòíîñèòåëüíîå

êîëè÷åñòâî ðàñùåïëåííîãî áåëêà, âûðàæåííîå â %.

Áåëêîâûé ñîñòàâ ìîëîêà àíàëèçèðîâàëè ìåòîäîì

âûñîêîýôôåêòèâíîé æèäêîñòíîé õðîìàòîãðàôèè

(ÂÝÆÕ) íà êîëîíêå Zîrbàõ-300SÂ (Àgilent Òåñhnîlî-

giås Inñ., Ðàlî Àlto, ÑÀ, USÀ) Ñ18 (4,6x250 ìì), óðàâ-

íîâåøåííîé ðàñòâîðèòåëåì À (0,1 % ÒÔÓ â Í2Î) è

ýëþèðîâàííîé â ëèíåéíîì ãðàäèåíòå ðàñòâîðèòåëÿ

Â (0,1 % ÒÔÓ â àöåòîíèòðèëå) â òå÷åíèå 40 ìèí. Ðàç-

äåëåíèå ïðîâîäèëè ïðè êîìíàòíîé òåìïåðàòóðå â

ÂÝÆÕ-ñèñòåìå (Àgilent 1100, Àgilent Òåñhnîlîgiås)

â ïîòîêå 1,0 ìë/ìèí; ïîãëîùåíèå ýëþàòà èçìåðÿëè

ïðè 214 è 280 íì. Îáúåì ïðîáû ñîñòàâèë 10 ìë ñ êîí-

öåíòðàöèåé áåëêà, ýêâèâàëåíòíîé 0,5 ìã/ìë. Ïåðåä

íàíåñåíèåì íà Ñ18 êîëîíêó âñå ïðîáû ôèëüòðîâàëè

÷åðåç øïðèö ôèëüòðîì 0,2 ìêì.

×òîáû ïîëó÷èòü ïîëèêëîíàëüíûå àíòèòåëà ïðî-

òèâ áåëêîâ ñûâîðîòêè êîðîâüåãî ìîëîêà, èììóíèçèðî-

âàëè êðîëèêîâ β-ëàêòîãëîáóëèíîì (âàðèàíòû À è Â;

Sigma, USA), α-ëàêòàëüáóìèíîì (Sigma, USA) ñ èíòåð-

âàëîì â îäíó íåäåëþ â òå÷åíèå 2,5 ìåñ. Èíúåêöèþ ïðî-

âîäèëè 1 ìë ðàñòâîðà áåëêà â êîíöåíòðàöèè 1 ìã/ìë
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â ñìåñè ñ ïîëíûì àäúþâàíòîì (Freund’s àdjuvànt; Ñàl-

biîñhåm-Âåhring Ñîrð., USÀ). Êðîâü áðàëè ñ èíòåðâà-

ëîì â îäíó íåäåëþ â êîëè÷åñòâå 20…40 ìë. Ñïåöèôè÷-

íîñòü ñûâîðîòêè îïðåäåëÿëè ìåòîäîì äâîéíîé ðàäè-

àëüíîé èììóíîäèôôóçèè â àãàðîçíîì ãåëå (ïî Óõ-

òåðëîíè). Ïîëó÷åííûå ñûâîðîòêè èñïîëüçîâàëè äëÿ

îöåíêè àëëåðãåííûõ ñâîéñòâ áåëêîâ ìîëîêà.

Результаты

Ïðèìå÷àòåëüíî, ÷òî â êîçüåì ìîëîêå áåëêîâàÿ ôðàê-

öèÿ α-s1 êàçåèí, êàê è â æåíñêîì, ïðàêòè÷åñêè îòñóò-

ñòâóåò. Â ñâÿçè ñ ýòèì îíî âûçûâàåò ìåíüøå àëëåð-

ãè÷åñêèõ ðåàêöèé è ðàññòðîéñòâ ïèùåâàðåíèÿ, ÷åì

êîðîâüå [4]. Ñðàâíèòåëüíûé àíàëèç áåëêîâ êîðîâüåãî,

êîçüåãî è æåíñêîãî ìîëîêà ñâèäåòåëüñòâóåò î ñóùå-

ñòâåííûõ ðàçëè÷èÿõ â ñîñòàâå áåëêîâ ñûâîðîòî÷íîé

è êàçåèíîâîé ôðàêöèé (ðèñ. 1).

Ïðåîáëàäàþùèé ñûâîðîòî÷íûé áåëîê êîðîâüåãî

ìîëîêà – β-ëàêòîãëîáóëèí (β-ëã), à êîçüåãî è æåíñêî-

Рис. 1. ДСН�электрофореграмма белков и казеиновой фрак�
ций молока: 1, 5 – коровьего цельного, 2, 6 – козьего цельно�
го, соответственно, 3 – женского, 4 – смесь стандартов сыво�
роточных белков.

Рис. 2. ДСН�электрофореграмма белков молоч�
ной сыворотки: 1, 2, 3 – коровьего, козьего, жен�
ского, соответственно; 4 – смесь стандартов бел�
ков (β�лактоглобулина, α�лактоальбумина и
бычьего сывороточного альбумина).

Рис. 3. Пространственная структура коровьего β�лг с не�
которыми аминокислотными остатками, замещенными в
козьем β�лг.

ìîëåêóëå êîçüåãî ìîëîêà β-ëã, ïî ñðàâíåíèþ ñ êî-

ðîâüèì áåëêîì îñòàòêè àñïàðàãèíîâîé êèñëîòû çà-

ìåùåíû íà àñïàðàãèí è ëèçèí. Ýòè àìèíîêèñëîòû ëî-

êàëèçîâàíû íà ïîâåðõíîñòè áåëêîâîé ìîëåêóëû, ÷òî

ñëåäóåò èç äàííûõ ïî ïðîñòðàíñòâåííîé îðãàíèçàöèè

β-ëã (ðèñ. 3). Ïåðå÷èñëåííûå çàìåíû ìîãóò ïðèâåñòè

ê òîìó, ÷òî êîçèé áåëîê áóäåò îáëàäàòü áîëåå ïîëîæè-

òåëüíûì ñóììàðíûì çàðÿäîì, ÷åì êîðîâèé. Ýòî ïðåä-

ïîëîæåíèå ïîäòâåðæäàþò äàííûå íàòèâíîãî ýëåêòðî-

ôîðåçà è òåîðåòè÷åñêèé ðàñ÷åò èçîýëåêòðè÷åñêèõ òî-

÷åê êîðîâüåãî è êîçüåãî β-ëã, ñ èñïîëüçîâàíèåì àëãî-

ðèòìà Ñîmðutå ðl/Ìw Òîîl, ïðåäñòàâëåííîãî íà ñåðâåðå

ÅõÐÀSó [6]. [httð://www.åõðàsó.ñh/tîîls/ði_tîîl.html].

Èçîýëåêòðè÷åñêàÿ òî÷êà ðI ïî ðåçóëüòàòàì ðàñ÷åòîâ

êîçüåãî β-ëã ñîñòàâëÿåò 5,29 , à êîðîâüåãî – 4,83.

Èç ïîëó÷åííûõ äàííûõ ìåòîäîì ÂÝÆÕ ìîæíî ñäå-

ëàòü âûâîä, ÷òî ñûâîðîòî÷íûå áåëêè ðàçëè÷àþòñÿ ïî

õðîìàòîãðàôè÷åñêèì ñâîéñòâàì, à èìåííî âðåìåíàì

óäåðæèâàíèÿ.

ãî – α-ëàêòàëüáóìèí (α-ëà) (ðèñ. 2). Áëàãîäàðÿ òàêîìó ñîñòàâó

áåëêîâ êîçüåãî ìîëîêà, â æåëóäêå îáðàçóåòñÿ ìåíåå ïëîòíûé

ñãóñòîê, çíà÷èòåëüíî îáëåã÷àþùèé ïåðåâàðèâàíèå [1].

Ëàêòàëüáóìèí - ãëîáóëÿðíûé áåëîê, îáðàçîâàííûé öåïüþ èç

123 àìèíîêèñëîòíûõ îñòàòêîâ, ñ ìîëåêóëÿðíîé ìàññîé 14,2 êÄà;

â ñòðóêòóðå ãëîáóëû âûÿâëåíî íàëè÷èå ÷åòûðåõ äèñóëüôèä-

íûõ ìîñòèêîâ è ñâÿçàííûõ èîíîâ êàëüöèÿ. ÁÑÀ ïðåäñòàâëåí

îäíîé ïîëèïåïòèäíîé öåïüþ, ñôîðìèðîâàííîé 583 àìèíîêèñ-

ëîòíûìè îñòàòêàìè, ïðè ðÍ 5…7, ñîäåðæàùåé 17 äèñóëüôèä-

íûõ ìîñòèêîâ è îäíó ñóëüôãèäðèëüíóþ ãðóïïó; ìîëåêóëÿðíàÿ

ìàññà áåëêà - 66,4 êÄà.

Ëàêòîãëîáóëèí - îñíîâíîé áåëîê ñûâîðîòêè è ãëàâíûé àë-

ëåðãåí êîðîâüåãî ìîëîêà, èìåþùèé ãëîáóëÿðíóþ ñòðóêòóðó.

Áåëîê ñîäåðæèò äâà ñòàáèëèçèðóþùèõ äèñóëüôèäíûõ ìîñòè-

êà è òðè òèîëüíûõ ãðóïïû. Â íåéòðàëüíûõ óñëîâèÿõ ïðîèñõî-

äèò àãðåãàöèÿ ìîíîìåðîâ ñ îáðàçîâàíèåì äèìåðà, äèññîöèèðó-

þùåãî íà ñóáúåäèíèöû ïðè ðÍ < 3,5 è ðÍ > 6,5.

Ñðàâíèâàëè ïåðâè÷íûå ïîñëåäîâàòåëüíîñòè ïðåäøåñòâåí-

íèêîâ ìîëîêà êîðîâüåãî (Âîs taurus) è êîçüåãî (Ñàðrà hircus)

β-ëàêòîãëîáóëèíîâ (β-ëã) ñ èñïîëüçîâàíèåì ìåòîäîâ êîìïüþ-

òåðíîãî àíàëèçà [7]. Ïðåäøåñòâåííèê êîðîâüåãî β-ëã ñîñòîèò

èç 178 àìèíîêèñëîòíûõ îñòàòêîâ, ïåðâûå 16 èç êîòîðûõ âõî-

äÿò â ñîñòàâ ñèãíàëüíîãî ïåïòèäà, îòùåïëÿþùåãîñÿ íà ñòàäèè

ïðîöåññèíãà äàííîãî áåëêà. Ñèãíàëüíûé ïåïòèä êîçüåãî β-ëã

ñîäåðæèò äâà äîïîëíèòåëüíûõ àìèíîêèñëîòíûõ îñòàòêà.

Çðåëûé êîðîâèé è êîçèé β-ëã â ñâîåì ñîñòàâå èìåþò 162
àìèíîêèñëîòíûõ îñòàòêà. Ýòè áåëêè îòëè÷àþòñÿ âûñîêîé ñòå-

ïåíüþ ãîìîëîãèè - îêîëî 97 %. Èìåþùèåñÿ àìèíîêèñëîòíûå çà-

ìåíû, â îñíîâíîì, íå çàòðàãèâàþò ãèäðîôîáíîãî ÿäðà ðàññìàò-

ðèâàåìûõ áåëêîâ è, âåðîÿòíî, íå îêàçûâàþò ñóùåñòâåííîãî

âëèÿíèÿ íà èõ âòîðè÷íóþ è òðåòè÷íóþ ñòðóêòóðû. Äåòàëü-

íîå ðàññìîòðåíèå àìèíîêèñëîòíûõ çàìåí ïîêàçàëî, ÷òî â
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1 2
Жир, г  3,6  3,6
Белок, г  1,5  1,6
Углеводы, г 7,2 7,3
Энергетическая ценность, ккал 67,2 68,0

Таблица 1.

Содержание 
в 100 г продукта

Показатель

коровьем козьем женском 1 2

Валин 6,0 6,4 6,0 5,8 6,4
Изолейцин 5,9 5,7 4,6 5,0 5,5
Лизин 7,8 8,6 6,6 7,0 7,2
Треонин 4,8 4,8 4,6 5,1 4,8
Тирозин 4,3  4,9 4,8 4,8 5,4
Цистин 0,8 1,2 2,2 1,6 1,5

Таблица 2.

Амино&
кислота

Общее количество белка, %
в детских продуктахв молоке

коровье козье женское 1 2

Витамин, мг      
ретинол A 0,025 0,060 0,060 0,065 0,065
кальциферол, мкг Д 0,05 0,06   0,80 1,00 1,00
токоферол Е 0,09 0,09 0,40 0,80 0,80
аскорбиновая кислота С 1,5 2,0 6,2 7,0 7,5
ниацин РР 0,10 0,30 0,20 0,55 0,55
тиамин В1  0,04 0,04 0,02 0,05 0,05
рибофлавин В2 0,15 0,14 0,06 0,06 0,08
пантотеновая кислота В3 0,38 0,30 0,45 0,40 0,40
пиридоксин В6   0,05 0,05 0,02 0,04 0,06
фолиевая кислота, мкг Вс 5,0 1,0 1,4 7,5 7,5
цианкобаламин, мкг В12 0,40 0,10 0,05 0,20 0,20

     
кальций 120 143 35 50 55
фосфор 95 89 15 30 30
калий 148 220 50 65 70
натрий 50 47 17 25 25
железо 0,06 0,10 0,04   0,65 0,7
цинк 0,46 0,41 0,14 0,55 1,00
медь, мкг 12 20 30 50 70
йод, мкг 16,0 11,0 6,0 7,5 7,5

Молоко

         Таблица 3.

Ингредиент

Минеральные вещества, мг

Детские продукты

ðîòêè ïðîòèâ α-ëà è ÁÑÀ. Òàêèì îáðàçîì, èììóíîõèìè-

÷åñêè â àíàëèçèðóåìûõ ñûâîðîòêàõ âûÿâëåíû α-ëà

è ÁÑÀ. Ïðè àíàëèçå ñûâîðîòêè æåíñêîãî ìîëîêà ïåðå-

êðåñòíûå ðåàêöèè ñ êðîëè÷üèìè àíòèòåëàìè ïðîòèâ

α-ëà è ÁÑÀ íå îáíàðóæåíû, ÷òî ñâèäåòåëüñòâóåò î

ðàçëè÷èÿõ àíòèãåííûõ äåòåðìèíàíò óêàçàííûõ áåëêîâ.

Íà îñíîâå íàòóðàëüíîãî êîçüåãî ìîëîêà ÍÈÈ äåò-

ñêîãî ïèòàíèÿ âïåðâûå ðàçðàáîòàë áèîëîãè÷åñêè ïîëíî-

öåííûå ïðîäóêòû, ïðåäíàçíà÷åííûå äëÿ ñìåøàííîãî

èëè èñêóññòâåííîãî âñêàðìëèâàíèÿ äåòåé ñ ðîæäåíèÿ

äî 5-è ìåñ. (1) è ñ 5-è ìåñ. (2) äî îäíîãî ãîäà (òàáë.1).

Ïðîäóêòû ñîîòâåòñòâóþò ìåòàáîëèçìó ðåáåíêà

ïåðâîãî ãîäà æèçíè è ñîäåðæàò â ñâîåì ñîñòàâå íàòó-

ðàëüíîå êîçüå ìîëîêî, ñëèâêè, ðàñòèòåëüíûå ìàñëà,

ìàëüòîäåêñòðèí, ïèùåâûå âîëîêíà, ìîëî÷íûé ñàõàð,

ìàêðî- è ìèêðîýëåìåíòû, âèòàìèíû, áèîòèí, L-êàð-

íèòèí, èíîçèòîë. Ïðîäóêò ñ ðîæäåíèÿ äî ïÿòè ìåñÿ-

öåâ äîïîëíèòåëüíî ñîäåðæèò ñûâîðîòî÷íûå áåëêè è

òàóðèí [5].

Â ðåçóëüòàòå àíàëèçà ìîæíî ñäåëàòü âûâîä: ïî

àìèíîêèñëîòíîìó ñîñòàâó (òàáë. 2) êîçüå ìîëîêî îò-

ëè÷àåòñÿ îò êîðîâüåãî. Îíî áîëåå íàñûùåíî ëèçèíîì

(íà 11,0 %), òèðîçèíîì (íà 13,0 %), öèñòèíîì (íà 53,0 %),

÷òî ïðèáëèæåíî ê ñîñòàâó æåíñêîãî ìîëîêà.

Òàêæå âûÿâëåíû àëëåðãåííûå áåëêîâûå ôðàêöèè

â êîðîâüåì è êîçüåì ìîëîêå ìåòîäîì èììóíîïðåöèïè-

òàöèè (ïî Óõòåðëîíè) ñ èñïîëüçîâàíèåì êðîëè÷üèõ àí-

òèòåë ïðîòèâ îñíîâíûõ ñûâîðîòî÷íûõ áåëêîâ êîðîâü-

åãî ìîëîêà. Â ÷àñòíîñòè, àíòèñûâîðîòêà ïðîòèâ β-ëã

êîðîâüåãî ìîëîêà äàåò ïåðåêðåñòíûå ðåàêöèè ñ êîçüèì

β-ëã, ÷òî îáóñëîâëèâàåò àíàëîãè÷íóþ êàðòèíó ïðåöè-

ïèòàöèè. Â ðåàêöèè ñ ñûâîðîòêîé æåíñêîãî ìîëîêà ïðå-

öèïèòàò íå âûÿâëåí, ÷òî ñâÿçàíî ñ îòñóòñòâèåì â íåé

îñíîâíîãî àëëåðãåíà êîðîâüåãî è êîçüåãî ìîëîêà - β-ëã.

Èäåíòè÷íûìè áûëè ðåçóëüòàòû äëÿ ñûâîðîòîê êî-

ðîâüåãî è êîçüåãî ìîëîêà ñ èñïîëüçîâàíèåì àíòèñûâî-
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Êîçüå ìîëîêî ïðåâîñõîäèò êîðîâüå ïî ñîäåðæà-

íèþ âèòàìèíà À â 2,5 ðàçà, âèòàìèíà Ñ - â 1,5 ðàçà,

à ïî ñîäåðæàíèþ íèêîòèíîâîé êèñëîòû (ÐÐ) – â òðè

ðàçà (òàáë. 3). Îíî - õîðîøèé èñòî÷íèê ëåãêîóñâîÿå-

ìîãî êàëüöèÿ, à òàêæå æåëåçà, ìåäè è êàëèÿ, ðîëü ïî-

ñëåäíåãî îñîáåííî âåëèêà â äåÿòåëüíîñòè ñåðäå÷íî-

ñîñóäèñòîé ñèñòåìû. Æåëåçî êîçüåãî ìîëîêà óñâàèâà-

åòñÿ íàìíîãî ëó÷øå (30 %), ÷åì êîðîâüåãî (10 %), íî

íå äîñòèãàåò óðîâíÿ óñâîåíèÿ ýòîãî ýëåìåíòà æåí-

ñêîãî ìîëîêà (50 %) [1].

Ñåëåíà â êîçüåì ìîëîêå ñîäåðæèòñÿ 0,13 ìã/êã,

÷òî íà ïîðÿäîê âûøå, ÷åì â êîðîâüåì, à îí, êàê èç-

âåñòíî, îáëàäàåò àíòèîêñèäàíòíûìè ñâîéñòâàìè. Ïî

ñðàâíåíèþ ñ êîðîâüèì, êîçüå ìîëîêî ñîäåðæèò â 6 ðàç

áîëüøå êîáàëüòà, âõîäÿùåãî â ñîñòàâ âèòàìèíà Â12,

êîòîðûé îòâå÷àåò çà êðîâåòâîðåíèå è êîíòðîëèðóåò

îáìåííûå ïðîöåññû.
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Î
ÑÎÁÅÍÍÎÑÒÜ ïàòåíòíîé êëàññèôèêàöèè –

ôîðìàëüíîå îáîáùåíèå ïðèçíàêîâ, ïî êîòîðûì

èçîáðåòåíèå êëàññèôèöèðóþò.

Ïðîàíàëèçèðóåì íå òîëüêî ôîðìóëû èçîáðåòåíèé,

êàñàþùèåñÿ êîìáèíèðîâàííûõ ïðîäóêòîâ, íî è èõ ïîë-

íûå îïèñàíèÿ. Ôîðìóëà èçîáðåòåíèÿ – ýòî ñëîâåñíàÿ

õàðàêòåðèñòèêà ñóùíîñòè òåõíè÷åñêîãî ðåøåíèÿ â

âèäå ñîâîêóïíîñòè ïðèçíàêîâ, íåîáõîäèìûõ è äîñòà-

òî÷íûõ äëÿ ðåàëèçàöèè èçîáðåòåíèÿ. Èìååò áîëüøîå

çíà÷åíèå, â êàêîì èìåííî ìåñòå ôîðìóëû äàåòñÿ óêà-

çàíèå íà òî, ÷òî ïðîäóêò - êîìáèíèðîâàííûé. Íîâûå

ïðèçíàêè èçîáðåòåíèÿ ñîäåðæàòñÿ â îòëè÷èòåëüíîé

÷àñòè ôîðìóëû è îòðàæàþò, íàïðèìåð, ñïîñîá ïîñî-

ëà ñûðà, ïî êîòîðîìó êëàññèôèöèðóåòñÿ ïðîäóêöèÿ.

Ìû ïðîàíàëèçèðîâàëè îïèñàíèå êàæäîãî îõðàí-

íîãî äîêóìåíòà, îòîáðàííîãî â ñîîòâåòñòâèè ñ ðåãëà-

ìåíòîì ïîèñêà, à èìåííî ðàçäåë, óêàçûâàþùèé íà îá-

ëàñòü òåõíèêè, ê êîòîðîé îòíîñèòñÿ èçîáðåòåíèå. Â

õîäå ðàáîòû îáðàùàëè âíèìàíèå íà òî, êàê èìåííî

çàÿâèòåëè (ïàòåíòîîáëàäàòåëè) íàçûâàþò âèä êîìáè-

íèðóåìîãî ïðîäóêòà, ÷òî íå âñåãäà ÷åòêî îòðàæåíî â

íàçâàíèè äîêóìåíòà.
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Виды комбинированных продуктов сыродельной отрасли
Проведенный автором патентный поиск комбинирован�
ных продуктов сыродельной отрасли России (с 1924 г.) поз�
волил отобрать 150 охранных документов, соответствую�
щих регламенту. Все они классифицированы в соответст�
вии с Международной патентной классификацией (МПК).
Индекс МПК, присвоенный документу, дает исследовате�
лю достаточную информацию о предмете изобретения.

Ключевые слова: патент, изобретение, классификация,
сыр, творог

Patent searching for composite products in cheese making
branch of Russia performed by the author (since 1924) has
enabled to select 150 protected documents that correspond to
regulations. All these are classified in accordance with the In�
ternational patent regulations (IPR). IPR index conferred upon
the document permits the researcher to have sufficient infor�
mation about the subject of the invention.

Key words: patent, invention, classification, cheese, curd

Ïðè àíàëèçå äîêóìåíòîâ, êëàññèôèöèðîâàííûõ

êàê À23Ñ19/076 (“Ìÿãêèé íåçðåëûé ñûð, íàïðèìåð,

ñûð êîòòåäæ èëè ñëèâî÷íûé”), “Ñûð ìÿãêèé” îïðåäå-

ëåí êàê ïðåäìåò èçîáðåòåíèÿ â 18 ñëó÷àÿõ, â äâóõ ñëó-

÷àÿõ óòî÷íåíî, ÷òî ýòî “ñûð ìÿãêèé áåç ñîçðåâàíèÿ”,

â îäíîì ñëó÷àå ñûðó äàíà õàðàêòåðèñòèêà - ñëàäêèé,

îñòðûé, ôðóêòîâûé. Â ïàòåíòå ¹ 1741717 è çàÿâêå íà

èçîáðåòåíèå ¹ 2004126466 ôèãóðèðóåò ñûð äîìàøíèé.

Â âîñüìè ñëó÷àÿõ ïðåäìåòîì èçîáðåòåíèÿ íàçâàí

òâîðîã. Ïðè÷åì â òðåõ ñëó÷àÿõ óòî÷íåíî èñïîëüçî-

âàíèå èçîáðåòåíèÿ.

Â øåñòè ñëó÷àÿõ ïðåäìåò èçîáðåòåíèÿ - òâîðîæ-

íûé ïðîäóêò èëè òâîðîæíîå èçäåëèå. Ïðè÷åì â çàÿâ-

êå íà èçîáðåòåíèå ¹ 2004124261 òâîðîæíûé ïðîäóêò

íàçâàí êâàðêîì, à â ïàòåíòå ¹ 2143205 îí îõàðàêòå-

ðèçîâàí êàê ïðîäóêò îáùåãî, äèåòè÷åñêîãî è ïðîôè-

ëàêòè÷åñêîãî ïèòàíèÿ, äëÿ ëþäåé ïîæèëîãî âîçðàñ-

òà, ñ ñåðäå÷íî-ñîñóäèñòûìè çàáîëåâàíèÿìè, èìåþùèõ

èçëèøíèé âåñ, à òàêæå ïðîæèâàþùèõ â ìåñòàõ ñ íå-

áëàãîïðèÿòíîé ýêîëîãè÷åñêîé ñðåäîé.

Çà÷àñòóþ òâîðîã (òâîðîæíóþ ìàññó) íàçûâàþò â

îáùåì âèäå “ìîëî÷íûé èëè êèñëîìîëî÷íûé áåëêîâûé




